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1.1 Предмет, цель и задачи товароведения

Товароведение — ïîíÿòèå, ïðîèçâîäíîå îò ñëîâ «òîâàð» è «âåäàòü» (çíàòü).
Äîñëîâíàÿ èíòåðïðåòàöèÿ — «çíàíèå î òîâàðå».

Îñíîâíûìè çàäà÷àìè ñîâðåìåííîãî òîâàðîâåäåíèÿ ÿâëÿþòñÿ:
ôîðìèðîâàíèå íàó÷íî-ìåòîäè÷åñêèõ îñíîâ îáåñïå÷åíèÿ êà÷åñòâà è áåç-
îïàñíîñòè òîâàðîâ;
èçó÷åíèå òîâàðîâ ñ íîâûìè ïîòðåáèòåëüñêèìè ñâîéñòâàìè, ïîÿâèâøèõ-
ñÿ íà ïðèëàâêàõ ïðåäïðèÿòèé òîðãîâëè âñëåäñòâèå ðàñøèðåíèÿ èìïîð-
òà, èçìåíåíèÿ ñîñòàâà ñûðüÿ è òåõíîëîãèé ïðîèçâîäñòâà;
ðàçðàáîòêà ñîâðåìåííûõ ìåòîäîâ èññëåäîâàíèÿ ðàçëè÷íûõ õàðàêòåðèñ-
òèê òîâàðîâ, èñïîëüçóåìûõ äëÿ èõ èäåíòèôèêàöèè è ýêñïåðòèçû;
âûðàáîòêà ïðàêòè÷åñêèõ ðåêîìåíäàöèé ïî ñîêðàùåíèþ òîâàðíûõ ïîòåðü
íà ðàçëè÷íûõ ýòàïàõ òîâàðîäâèæåíèÿ.

1.2 Химический состав пищевых продуктов

Пищевые продукты — ýòî ïðîäóêòû â íàòóðàëüíîì èëè ïåðåðàáîòàííîì
âèäå, óïîòðåáëÿåìûå ÷åëîâåêîì â ïèùó. Ê íèì îòíîñÿò ëþáûå âåùåñòâà,
ïðèìåíÿåìûå ïðè èçãîòîâëåíèè, ïîäãîòîâêå è ïåðåðàáîòêå ïèùåâûõ ïðîäóê-
òîâ: ïðîäîâîëüñòâåííîå ñûðüå, ïèùåâûå è áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå äîáàâêè.

Продовольственное сырье — ýòî ñûðüå ðàñòèòåëüíîãî, æèâîòíîãî, ìèêðî-
áèîëîãè÷åñêîãî, ìèíåðàëüíîãî, èñêóññòâåííîãî ïðîèñõîæäåíèÿ è âîäà.

Äëÿ ïðèäàíèÿ ïèùåâûì ïðîäóêòàì îïðåäåëåííûõ îðãàíîëåïòè÷åñêèõ è
(èëè) òåõíîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ, à òàêæå äëÿ óëó÷øåíèÿ èõ ñîõðàíÿåìîñòè
ïðèìåíÿþò пищевые добавки — íàòóðàëüíûå, èäåíòè÷íûå íàòóðàëüíûì èëè
èñêóññòâåííûå âåùåñòâà è èõ ñîåäèíåíèÿ: êðàñèòåëè, êîíñåðâàíòû, àíòèîêèñ-
ëèòåëè (àíòèîêñèäàíòû), ñòàáèëèçàòîðû êîíñèñòåíöèè, ýìóëüãàòîðû, ðåãóëÿ-
òîðû êèñëîòíîñòè è ðàçðûõëèòåëè, óñèëèòåëè âêóñà è àðîìàòà.

1 Общие понятия товароведения



55555

Äëÿ îáîãàùåíèÿ ïèùåâîãî ðàöèîíà áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûìè âåùåñòâà-
ìè èñïîëüçóþò биологически активные добавки (ÁÀÄ) — íàòóðàëüíûå èëè èäåí-
òè÷íûå íàòóðàëüíûì áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà è èõ êîìïëåêñû, êî-
òîðûå ïðèíèìàþò íåïîñðåäñòâåííî ñ ïèùåé.

Химический состав пищевых продуктов. Âñå âåùåñòâà, âõîäÿùèå â ñîñòàâ
ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ, ìîæíî ðàçäåëèòü íà íåîðãàíè÷åñêèå è îðãàíè÷åñêèå.
Íåîðãàíè÷åñêèìè ÿâëÿþòñÿ âîäà, ìèíåðàëüíûå ýëåìåíòû. Ê îðãàíè÷åñêèì
îòíîñÿòñÿ áåëêè, æèðû, óãëåâîäû, ÿâëÿþùèåñÿ èñòî÷íèêîì ýíåðãèè, ñòðîè-
òåëüíûì ìàòåðèàëîì äëÿ îáðàçîâàíèÿ è ðîñòà òêàíåé, à òàêæå îðãàíè÷åñêèå
êèñëîòû, ôåðìåíòû, äóáèëüíûå âåùåñòâà, êîòîðûå ïðèíèìàþò ó÷àñòèå â îá-
ìåíå âåùåñòâ â îðãàíèçìå ÷åëîâåêà.

Вода. Ñîäåðæàíèå âîäû â ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðàõ âëèÿåò íà èõ ïè-
òàòåëüíóþ öåííîñòü è ñîõðàíÿåìîñòü. Ñíèæåíèå ìàññîâîé äîëè âëàãè â õëå-
áå, õëåáîáóëî÷íûõ èçäåëèÿõ ïðèâîäèò ê èõ î÷åðñòâåíèþ, à â ïëîäàõ, îâî-
ùàõ — ê óâÿäàíèþ, ñíèæåíèþ âêóñîâûõ ñâîéñòâ è ñîõðàíÿåìîñòè.

Минеральные вещества — óñëîâíî ïîäðàçäåëÿþò íà ìàêðîýëåìåíòû: æåëå-
çî, êàëèé, êàëüöèé, ìàãíèé, ôîñôîð; ìèêðîýëåìåíòû: àëþìèíèé, áðîì, éîä,
êîáàëüò, ìåäü, ìûøüÿê, íèêåëü, õðîì, öèíê, ôòîð; óëüòðàìèêðîýëåìåíòû:
îëîâî, ðòóòü, ñâèíåö.

Белки. Ïèùåâàÿ öåííîñòü áåëêîâ îáóñëîâëåíà íàëè÷èåì è ñîîòíîøåíè-
åì â íèõ íåçàìåíèìûõ (íå ñèíòåçèðóåìûõ â îðãàíèçìå) è çàìåíèìûõ (ñèíòå-
çèðóåìûõ) àìèíîêèñëîò. Áåëêè, ñîäåðæàùèå âåñü êîìïëåêñ íåçàìåíèìûõ
àìèíîêèñëîò, íàçûâàþò ïîëíîöåííûìè, à ñîäåðæàùèå íå âñå íåçàìåíèìûå
àìèíîêèñëîòû èëè îäíó èç íèõ â î÷åíü ìàëûõ êîëè÷åñòâàõ — íåïîëíîöåí-
íûìè.

Жиры. Ñâîéñòâà è ïèùåâàÿ öåííîñòü æèðîâ çàâèñÿò îò ñâîéñòâ âõîäÿùèõ
â íèõ æèðíûõ êèñëîò. Æèðû, â ñîñòàâå êîòîðûõ ïðåîáëàäàþò íàñûùåííûå
æèðíûå êèñëîòû, èìåþò òâåðäóþ êîíñèñòåíöèþ (òóãîïëàâêèå). Ê íèì îòíî-
ñÿò ãîâÿæèé è áàðàíèé òîïëåíûå æèðû. Æèðû ñ ïðåîáëàäàþùèì êîëè÷å-
ñòâîì íåíàñûùåííûõ æèðíûõ êèñëîò (ëåãêîïëàâêèå) èìåþò æèäêóþ êîíñè-
ñòåíöèþ (ðàñòèòåëüíûå ìàñëà, æèðû ðûá, ïòèö) èëè ìàçåîáðàçíóþ (ìàñëî
ñëèâî÷íîå, æèð ñâèíîé òîïëåíûé).

Углеводы. Â ïèùåâûõ ïðîäóêòàõ ñîäåðæàòñÿ ñ à õ à ð î ç à  (ñâåêëîâè÷íûé
ñàõàð), ã ë þ ê î ç à  (âèíîãðàäíûé ñàõàð), ô ð ó ê ò î ç à  (ôðóêòîâûé ñàõàð),
ì à ë ü ò î ç à  (ñîëîäîâûé ñàõàð), ë à ê ò î ç à  (ìîëî÷íûé ñàõàð). Óãëåâîäû îá-
ëàäàþò ñëàäêèì âêóñîì, çà èñêëþ÷åíèåì êðàõìàëà, êëåò÷àòêè, ãëèêîãåíà,
èíóëèíà.

Органические кислоты. Ïðèäàþò ïèùåâûì ïðîäóêòàì âêóñ è ìîãóò óëó÷-
øàòü èõ ñîõðàíÿåìîñòü. Â òîâàðàõ ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ ñîäåðæàò-
ñÿ — ÿáëî÷íàÿ, ëèìîííàÿ, ùàâåëåâàÿ, óêñóñíàÿ êèñëîòû, à â òîâàðàõ æèâîò-
íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ — ìîëî÷íàÿ.

Витамины. Â íåçíà÷èòåëüíûõ êîëè÷åñòâàõ âèòàìèíû ñîäåðæàòñÿ ïî÷òè âî
âñåõ ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðàõ. Äëÿ îáîãàùåíèÿ íåêîòîðûõ òîâàðîâ èõ âè-
òàìèíèçèðóþò. Ðàçëè÷àþò âèòàìèíû âîäîðàñòâîðèìûå (B1, B2, B3, B9, B12, B15,
Ñ, P, H, PP) è æèðîðàñòâîðèìûå (A, D, E, K).

Химический состав пищевых продуктов1.2
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1.3
Качество продовольственных
товаров. Понятие о пищевой ценности

«Качество пищевых продуктов» — ñîâîêóïíîñòü õàðàêòåðèñòèê ïèùåâûõ
ïðîäóêòîâ, ñïîñîáíûõ óäîâëåòâîðÿòü ïîòðåáíîñòè ÷åëîâåêà â ïèùå ïðè îáû÷íûõ
óñëîâèÿõ èõ èñïîëüçîâàíèÿ» (Ôåäåðàëüíûé çàêîí îò 02.01.2000 ã. ¹ 29-ÔÇ
«Î êà÷åñòâå è áåçîïàñíîñòè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ»). Õàðàêòåðèñòèêè ïðîäóê-
òà, óäîâëåòâîðÿþùèå òå èëè èíûå ïîòðåáíîñòè, íàçûâàþò òàêæå ïîòðåáèòåëü-
ñêèìè ñâîéñòâàìè.

Пищевая ценность. Ïîä ïèùåâîé öåííîñòüþ ïðîäóêòà ïîíèìàþò ñîâîêóï-
íîñòü åãî ñâîéñòâ, ïðè íàëè÷èè êîòîðûõ óäîâëåòâîðÿþòñÿ ô è ç è î ë î ã è ÷ å -
ñ ê è å  ï î ò ð å á í î ñ ò è  ÷åëîâåêà â íåîáõîäèìûõ âåùåñòâàõ è ýíåðãèè. Ê òà-
êîâûì ñâîéñòâàì ïèùåâîãî ïðîäóêòà îòíîñÿò åãî ýíåðãåòè÷åñêóþ, áèîëîãè÷åñ-
êóþ, ôèçèîëîãè÷åñêóþ è îðãàíîëåïòè÷åñêóþ öåííîñòü, óñâîÿåìîñòü è
äîáðîêà÷åñòâåííîñòü.

Ý í å ð ã å ò è ÷ å ñ ê à ÿ  ö å í í î ñ ò ü  (êàëîðèéíîñòü) îïðåäåëÿåòñÿ êîëè÷å-
ñòâîì ýíåðãèè, êîòîðàÿ âûñâîáîæäàåòñÿ èç ïèùåâûõ âåùåñòâ ïðîäóêòà â ïðî-
öåññå áèîëîãè÷åñêîãî îêèñëåíèÿ è èñïîëüçóåòñÿ äëÿ îáåñïå÷åíèÿ ôèçèîëîãè-
÷åñêèõ ôóíêöèé îðãàíèçìà. Ïðè îêèñëåíèè 1 ã áåëêîâ îáðàçóåòñÿ 4 êêàë
(16,7 êÄæ) ýíåðãèè, 1 ã óãëåâîäîâ — 3,75 êêàë (15,7 êÄæ), 1 ã æèðîâ —
9 êêàë (37,7 êÄæ) ýíåðãèè. Äàííûå îá ýíåðãåòè÷åñêîé öåííîñòè óêàçûâàþò-
ñÿ íà óïàêîâêå ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ. Íîðìà ýíåðãåòè÷åñêîé öåííîñòè ñóòî÷-
íîãî ðàöèîíà äëÿ âçðîñëîãî ÷åëîâåêà ñîñòàâëÿåò 2 800 êêàë, îäíàêî îíà ìî-
æåò âàðüèðîâàòü â çàâèñèìîñòè îò âîçðàñòà, ïîëà, õàðàêòåðà ðàáîòû, êëèìà-
òà è äðóãèõ ôàêòîðîâ.

Ïîä á è î ë î ã è ÷ å ñ ê î é  ö å í í î ñ ò ü þ  ïðîäóêòà ïîíèìàþò ñáàëàíñèðî-
âàííîñòü ñîäåðæàíèÿ â åãî ñîñòàâå áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ: íåçàìå-
íèìûõ àìèíîêèñëîò, ïîëèíåíàñûùåííûõ æèðíûõ êèñëîò, âèòàìèíîâ è ìè-
íåðàëüíûõ âåùåñòâ.

Ô è ç è î ë î ã è ÷ å ñ ê à ÿ  ö å í í î ñ ò ü  ïðîäóêòà îáóñëîâëåíà ñîäåðæà-
íèåì âåùåñòâ, îêàçûâàþùèõ àêòèâíîå âëèÿíèå íà ôèçèîëîãè÷åñêèå ñèñ-
òåìû îðãàíèçìà: íåðâíóþ, ñåðäå÷íî-ñîñóäèñòóþ, ïèùåâàðèòåëüíóþ, èììóí-
íóþ è äð.

Î ð ã à í î ë å ï ò è ÷ å ñ ê à ÿ  ö å í í î ñ ò ü  — ýòî êîìïëåêñíîå ñî÷åòàíèå
ñâîéñòâ ïðîäóêòà, îïðåäåëÿåìûõ îðãàíàìè ÷óâñòâ: âêóñ, çàïàõ, öâåò, âíåøíèé
âèä, êîíñèñòåíöèÿ è äð. Ýòè ñâîéñòâà ÿâëÿþòñÿ îïðåäåëÿþùèìè ïðè âûáîðå
ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ ïîòðåáèòåëÿìè è ôîðìèðîâàíèè ïîòðåáèòåëüñêèõ
ïðåäïî÷òåíèé. Äëÿ êîíäèòåðñêèõ è âêóñîâûõ òîâàðîâ îðãàíîëåïòè÷åñêèå
ñâîéñòâà èìåþò ïåðâîñòåïåííîå çíà÷åíèå ïðè õàðàêòåðèñòèêå èõ ïèùåâîé
öåííîñòè.

Ó ñ â î ÿ å ì î ñ ò ü  — ýòî ñòåïåíü èñïîëüçîâàíèÿ ñîñòàâíûõ êîìïîíåíòîâ
ïèùè îðãàíèçìîì ÷åëîâåêà. Óñâîÿåìîñòü çàâèñèò îò õèìè÷åñêîé ïðèðîäû è
ôèçè÷åñêîãî ñîñòîÿíèÿ âåùåñòâ, âõîäÿùèõ â ñîñòàâ ïèùåâîãî ïðîäóêòà (òåì-
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ïåðàòóðû ïëàâëåíèÿ æèðîâ, ñòåïåíè äèñïåðñíîñòè êîëëîèäîâ è äðóãèõ ôàê-
òîðîâ), à òàêæå îò ñî÷åòàåìîñòè âåùåñòâ ìåæäó ñîáîé. Ïðè ñìåøàííîì ïè-
òàíèè ñðåäíÿÿ óñâîÿåìîñòü áåëêîâ ñîñòàâëÿåò 84,5 %, æèðîâ — 94 %, óãëå-
âîäîâ — 95,6 %.

Ä î á ð î ê à ÷ å ñ ò â å í í î ñ ò ü  — ñîõðàíåíèå ïåðâîíà÷àëüíûõ ñâîéñòâ ïðî-
äóêòà áåç ïðèçíàêîâ ïîð÷è. Áåññìûñëåííî ãîâîðèòü î áèîëîãè÷åñêîé èëè ôè-
çèîëîãè÷åñêîé öåííîñòè ïðîäóêòà, åñëè óòåðÿíà åãî äîáðîêà÷åñòâåííîñòü.

Ïðî÷èå ïîòðåáèòåëüñêèå ñâîéñòâà ïèùåâîãî ïðîäóêòà ïðèçâàíû óäîâëåò-
âîðÿòü ïîòðåáíîñòè ÷åëîâåêà â á å ç î ï à ñ í î ñ ò è  è  ó ä î á ñ ò â å  åãî èñïîëü-
çîâàíèÿ, õðàíåíèÿ è óòèëèçàöèè îòõîäîâ.

Ïåðèîä âðåìåíè, íà ïðîòÿæåíèè êîòîðîãî ìîæíî ñîõðàíèòü äîáðîêà÷å-
ñòâåííîñòü, õàðàêòåðèçóåòñÿ òàêèì ïîòðåáèòåëüñêèì ñâîéñòâîì ïðîäîâîëü-
ñòâåííûõ òîâàðîâ, êàê ñ î õ ð à í ÿ å ì î ñ ò ü.

Ê ó ë è í à ð í î - ò å õ í î ë î ã è ÷ å ñ ê è å  ñ â î é ñ ò â à  ïðîäîâîëüñòâåííûõ
òîâàðîâ ñâÿçàíû ñî ñòåïåíüþ òåõíîëîãè÷åñêîé îáðàáîòêè ïðîäóêòà è çàòðà-
òàìè âðåìåíè íà ïðèãîòîâëåíèå ïèùè (íàïðèìåð, ïðîäîëæèòåëüíîñòü âàðêè
êðóï äî ãîòîâíîñòè, êóëèíàðíî-òåõíîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà ïîëóôàáðèêàòîâ è
ïðîäóêòîâ, ãîòîâûõ ê óïîòðåáëåíèþ â ïèùó).

Ý ð ã î í î ì è ÷ å ñ ê è å  ñ â î é ñ ò â à  ïðåæäå âñåãî ñâÿçàíû ñ ðàñôàñîâêîé
è óïàêîâêîé ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ, òàê êàê èìåííî ýòè ôàêòîðû îáåñ-
ïå÷èâàþò óäîáñòâî è êîìôîðò ïðè óïîòðåáëåíèè.

Ý ñ ò å ò è ÷ å ñ ê è å  ñ â î é ñ ò â à  ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ çàâèñÿò îò
íåêîòîðûõ îðãàíîëåïòè÷åñêèõ õàðàêòåðèñòèê (âíåøíåãî âèäà, ôîðìû, öâåòà),
à òàêæå îò ñòåïåíè òîâàðíîé îáðàáîòêè, êà÷åñòâà óïàêîâêè è òåõíîëîãèè
ðåàëèçàöèè.

Ý ê î ë î ã è ÷ å ñ ê è å  ñ â î é ñ ò â à  õàðàêòåðèçóþòñÿ âîçìîæíîñòüþ óòèëè-
çàöèè îòõîäîâ, óïàêîâêè èëè òîâàðîâ, îïàñíûõ äëÿ ïèùåâûõ öåëåé, áåç âðåä-
íîãî âîçäåéñòâèÿ íà îêðóæàþùóþ ñðåäó.

1.4

Особенности оценки качества
продовольственных товаров. Показатели
качества. Подтверждение соответствия

Оценка качества продовольственных товаров. Îïðåäåëåíèå êà÷åñòâà íà÷èíà-
åòñÿ ñ îòáîðà ïðîá äëÿ àíàëèçà. Î ò á î ð  ï ð î á  ïðîâîäèòñÿ â ñîîòâåòñòâèè ñ
òðåáîâàíèÿìè äåéñòâóþùèõ íîðìàòèâíûõ äîêóìåíòîâ äëÿ êàæäîãî âèäà òî-
âàðîâ. Ïðîáû äîëæíû áûòü îòîáðàíû ïðàâèëüíî, ñ òåì, ÷òîáû ðåçóëüòàòû
îöåíêè êà÷åñòâà ìîãëè áûòü ðàñïðîñòðàíåíû íà âñþ ïàðòèþ ïðîäóêöèè.

Ïåðâûì ýòàïîì îöåíêè êà÷åñòâà ÿâëÿåòñÿ è ä å í ò è ô è ê à ö è ÿ  ï ð î -
ä ó ê ö è è  — óñòàíîâëåíèå òîæäåñòâåííîñòè õàðàêòåðèñòèê ïðîäóêöèè åå ñó-
ùåñòâåííûì ïðèçíàêàì (àññîðòèìåíòíûì, êà÷åñòâåííûì, êîëè÷åñòâåííûì
è äð.). Èäåíòèôèêàöèÿ îñóùåñòâëÿåòñÿ ïî ïðèçíàêàì, ïîêàçàòåëÿì è òðåáî-
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âàíèÿì, êîòîðûå â ñîâîêóïíîñòè äîñòàòî÷íû äëÿ ïîäòâåðæäåíèÿ ñîîòâåòñòâèÿ
êîíêðåòíîé ïðîäóêöèè îáðàçöó è (èëè) åå îïèñàíèþ, ïðèâåäåííîìó â ìàðêè-
ðîâêå, òîâàðîñîïðîâîäèòåëüíîé äîêóìåíòàöèè, äîãîâîðàõ ïîñòàâêè, ñòàíäàð-
òàõ è äðóãèõ äîêóìåíòàõ, õàðàêòåðèçóþùèõ ïðîäóêöèþ.

Äëÿ èäåíòèôèêàöèè è îöåíêè êà÷åñòâà èñïîëüçóþò ñïåöèàëüíûå ìåòî-
äû (îðãàíîëåïòè÷åñêèå èëè èçìåðèòåëüíûå), êîòîðûå èçëîæåíû â ñòàíäàðòàõ
íà ìåòîäû èäåíòèôèêàöèè è ìåòîäû êîíòðîëÿ (àíàëèçà). Â íèõ óêàçûâàþò-
ñÿ ïåðå÷åíü ìàòåðèàëîâ è îáîðóäîâàíèÿ, íåîáõîäèìûõ äëÿ ïðîâåäåíèÿ àíà-
ëèçà, ìåòîäèêà âûïîëíåíèÿ èçìåðåíèé è îáðàáîòêè ðåçóëüòàòîâ.

Показатели качества продовольственных товаров. Ïðè îöåíêå êà÷åñòâà ïðîäî-
âîëüñòâåííûõ òîâàðîâ îïðåäåëÿþò òðè ãðóïïû ïîêàçàòåëåé: îðãàíîëåïòè÷åñ-
êèå, ôèçèêî-õèìè÷åñêèå è ñàíèòàðíî-ãèãèåíè÷åñêèå.

Î ð ã à í î ë å ï ò è ÷ å ñ ê è å  ï î ê à ç à ò å ë è  íîðìèðóþòñÿ äëÿ âñåõ ãðóïï
ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ, à äëÿ íåêîòîðûõ èç íèõ (íàïðèìåð, âêóñîâûõ
òîâàðîâ) îíè ÿâëÿþòñÿ îïðåäåëÿþùèìè. Îáùèìè îðãàíîëåïòè÷åñêèìè ïîêà-
çàòåëÿìè äëÿ áîëüøèíñòâà ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ ÿâëÿþòñÿ: âíåøíèé
âèä, öâåò, âêóñ, çàïàõ (àðîìàò), êîíñèñòåíöèÿ, ñïåöèôè÷åñêèìè ïîêàçàòåëÿ-
ìè — ðèñóíîê ñûðà, ïîðèñòîñòü ñðåçà, ïðîçðà÷íîñòü (äëÿ íåêîòîðûõ íàïèò-
êîâ) è äð. Äëÿ íåêîòîðûõ ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ (âèíîãðàäíûõ âèí,
òâåðäûõ ñû÷óæíûõ ñûðîâ, ñëèâî÷íîãî ìàñëà) ñòàíäàðòàìè ïðåäóñìîòðåíà
áàëëüíàÿ îöåíêà îðãàíîëåïòè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé, ïðè êîòîðîé â çàâèñèìîñ-
òè îò ñóììàðíîãî êîëè÷åñòâà íàáðàííûõ áàëëîâ, ïðîâîäèòñÿ ãðàäàöèÿ òîâà-
ðîâ ïî êà÷åñòâó.

Ô è ç è ê î - õ è ì è ÷ å ñ ê è å  ï î ê à ç à ò å ë è  êà÷åñòâà ñïåöèôè÷íû äëÿ
êàæäîé ãðóïïû ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ. Âìåñòå ñ òåì íàèáîëåå ðàñïðîñò-
ðàíåííûìè ôèçèêî-õèìè÷åñêèìè ïîêàçàòåëÿìè ÿâëÿþòñÿ: ìàññîâàÿ äîëÿ âëà-
ãè (%); ìàññîâàÿ äîëÿ ñóõèõ âåùåñòâ, æèðà, ñàõàðà, ñîëè èëè äðóãèõ êîìïî-
íåíòîâ (%) â çàâèñèìîñòè îò ñîñòàâà ïðîäóêòà; êèñëîòíîñòü (îáùàÿ, òèòðóå-
ìàÿ, ëåòó÷àÿ); ñîäåðæàíèå çîëû (çîëüíîñòü, %). Äëÿ îïðåäåëåíèÿ ýòèõ
ïîêàçàòåëåé èñïîëüçóþòñÿ ñòàíäàðòíûå ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ìåòîäû èññëåäî-
âàíèÿ. Â äåéñòâóþùèõ íîðìàòèâíûõ äîêóìåíòàõ îñîáî âûäåëåíû òå ôèçèêî-
õèìè÷åñêèå ïîêàçàòåëè, êîòîðûå ÿâëÿþòñÿ ïîêàçàòåëÿìè áåçîïàñíîñòè äëÿ
äàííîãî òîâàðà.

Ñ à í è ò à ð í î - ã è ã è å í è ÷ å ñ ê è å  (ì è ê ð î á è î ë î ã è ÷ å ñ ê è å  è
á è î ë î ã è ÷ å ñ ê è å)  ï î ê à ç à ò å ë è  ðåãëàìåíòèðóþòñÿ äëÿ âñåõ ãðóïï ïðî-
äîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ äåéñòâóþùèìè íîðìàòèâíûìè äîêóìåíòàìè, à òàê-
æå ÑàíÏèÍ 2.3.2.1078—01 «Ãèãèåíè÷åñêèå òðåáîâàíèÿ áåçîïàñíîñòè è ïèùå-
âîé öåííîñòè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ». Íàèáîëåå æåñòêèå ñàíèòàðíî-ãèãèåíè÷å-
ñêèå òðåáîâàíèÿ ïðåäúÿâëÿþòñÿ ê òîâàðàì, êîòîðûå ÿâëÿþòñÿ ïðîäóêòàìè
ïåðåðàáîòêè îñíîâíîãî ñûðüÿ. Âñå íîðìèðóåìûå ñàíèòàðíî-ãèãèåíè÷åñêèå ïî-
êàçàòåëè ñëóæàò ïîêàçàòåëÿìè áåçîïàñíîñòè ïðîäîâîëüñòâåííûõ òîâàðîâ.

Подтверждение соответствия. Ðåçóëüòàòîì îöåíêè êà÷åñòâà ïðîäîâîëü-
ñòâåííûõ òîâàðîâ ÿâëÿåòñÿ óñòàíîâëåíèå èõ ñîîòâåòñòâèÿ (íåñîîòâåòñòâèÿ)
òðåáîâàíèÿì äåéñòâóþùèõ íîðìàòèâíûõ äîêóìåíòîâ, à òàêæå îïðåäåëåíèå
ãðàäàöèè êà÷åñòâà, åñëè ïðåäóñìîòðåíî äåëåíèå èõ íà òîâàðíûå ñîðòà.

Общие понятия товароведенияГлава
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Ïèùåâûå ïðîäóêòû è ïðîäîâîëüñòâåííîå ñûðüå ïîäëåæàò î á ÿ ç à ò å ë ü -
í î ì ó  ïîäòâåðæäåíèþ ñîîòâåòñòâèÿ ïî ïîêàçàòåëÿì áåçîïàñíîñòè. Ïåðå÷åíü
ïîêàçàòåëåé áåçîïàñíîñòè äëÿ êàæäîãî âèäà ïðîäóêöèè óñòàíîâëåí ÑàíÏèÍ
2.3.2.1078—01, à òàêæå ãîñóäàðñòâåííûìè ñòàíäàðòàìè íà äàííûé âèä ïðî-
äóêöèè. Îáÿçàòåëüíîå ïîäòâåðæäåíèå ñîîòâåòñòâèÿ ìîæåò îñóùåñòâëÿòüñÿ êàê
â ôîðìå îáÿçàòåëüíîé ñåðòèôèêàöèè, òàê è â ôîðìå ïðèíÿòèÿ äåêëàðàöèè î
ñîîòâåòñòâèè â çàâèñèìîñòè îò òîãî, â êàêóþ íîìåíêëàòóðó âêëþ÷åíà ïðîäóê-
öèÿ: â Íîìåíêëàòóðó ïðîäóêöèè, â îòíîøåíèè êîòîðîé çàêîíîäàòåëüíûìè
àêòàìè Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè ïðåäóñìîòðåíà îáÿçàòåëüíàÿ ñåðòèôèêàöèÿ,
èëè â Íîìåíêëàòóðó ïðîäóêöèè, ñîîòâåòñòâèå êîòîðîé ìîæåò áûòü ïîäòâåðæ-
äåíî äåêëàðàöèåé î ñîîòâåòñòâèè, ââåäåííîé â äåéñòâèå ïîñòàíîâëåíèåì Ãîñ-
ñòàíäàðòà Ðîññèè îò 30.07.2002 ã. ¹ 64.

Â ñëó÷àå î á ÿ ç à ò å ë ü í î é  ñ å ð ò è ô è ê à ö è è  îöåíêó è ïîäòâåðæäåíèå
ñîîòâåòñòâèÿ ïðîäóêöèè ïðîâîäèò îðãàí ïî ñåðòèôèêàöèè ïðè ó÷àñòèè àê-
êðåäèòîâàííîé èñïûòàòåëüíîé ëàáîðàòîðèè (òðåòüÿ ñòîðîíà).

Ïðè îôîðìëåíèè ä å ê ë à ð à ö è è  íà ñîîòâåòñòâèå çàÿâèòåëü (èçãîòîâè-
òåëü èëè ïðîäàâåö) ïîäòâåðæäàåò ñîîòâåòñòâèå ñâîåé ïðîäóêöèè îáÿçàòåëüíûì
òðåáîâàíèÿì íà îñíîâàíèè ñîáñòâåííûõ äîêàçàòåëüñòâ èëè äîêàçàòåëüñòâ, ïî-
ëó÷åííûõ ñ ó÷àñòèåì òðåòüåé ñòîðîíû.

Îôîðìëåííàÿ ïî óñòàíîâëåííûì ïðàâèëàì äåêëàðàöèÿ î ñîîòâåòñòâèè
ïîäëåæèò ðåãèñòðàöèè ôåäåðàëüíûì îðãàíîì èñïîëíèòåëüíîé âëàñòè ïî òåõ-
íè÷åñêîìó ðåãóëèðîâàíèþ è èìååò ðàâíóþ þðèäè÷åñêóþ ñèëó ñ ñåðòèôèêà-
òîì ñîîòâåòñòâèÿ. Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â Íîìåíêëàòóðó ïðîäóêöèè, ñîîòâåò-
ñòâèå êîòîðîé ìîæåò áûòü ïîäòâåðæäåíî äåêëàðàöèåé î ñîîòâåòñòâèè, âõîäèò
íåáîëüøîé ïåðå÷åíü ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ: ñàõàð-ïåñîê è ñàõàð-ðàôèíàä, õëå-
áîáóëî÷íûå èçäåëèÿ, çåðíî, ñåìåíà ìàñëè÷íûõ êóëüòóð, êðàõìàë, ñîëü ïîâà-
ðåííàÿ ïèùåâàÿ, ïðÿíîñòè, ïðèïðàâû, ðûáà æèâàÿ è äð. Ïðàâîâûå îòíîøå-
íèÿ, âîçíèêàþùèå ïðè ïîäòâåðæäåíèè ñîîòâåòñòâèÿ, ðåãóëèðóåò Ôåäåðàëü-
íûé çàêîí îò 27.12.2002 ã. ¹ 184-ÔÇ «Î òåõíè÷åñêîì ðåãóëèðîâàíèè».

1.5 Консервирование продовольственных товаров

Êîíñåðâèðîâàíèå ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ ïîçâîëÿåò óäëèíèòü ñðîêè èõ õðà-
íåíèÿ, ðàñøèðèòü àññîðòèìåíò, óëó÷øèòü èõ âêóñ, àðîìàò, ïîâûñèòü ïèòà-
òåëüíóþ öåííîñòü.

Ðàçëè÷àþò ôèçè÷åñêèå, ôèçèêî-õèìè÷åñêèå, áèîõèìè÷åñêèå è õèìè÷å-
ñêèå ìåòîäû êîíñåðâèðîâàíèÿ.

Ê физическим методам îòíîñÿò: êîíñåðâèðîâàíèå, îñíîâàííîå íà âîçäåé-
ñòâèè íà ïðîäóêòû âûñîêèõ è íèçêèõ òåìïåðàòóð, ìåõàíè÷åñêóþ ñòåðèëèçà-
öèþ, îáðàáîòêó ïðîäóêòîâ èîíèçèðóþùèìè èçëó÷åíèÿìè óëüòðàçâóêîì, òî-
êàìè óëüòðà- è ñâåðõâûñîêîé ÷àñòîòû (ÓÂ× è ÑÂ×).

Консервирование продовольственных товаров1.5
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